
“Dal l e  nos t re  rad ic i ,  p ro fonde  ne l la  t e r ra  e  t ra  fore s t e ,  u l iv i ,  mare  e  p i e t ra  de l  Gargano ,  nasce
una  cuc ina  che  in trecc ia  memor ia  e  c r eat iv i tà ,  raccontando  con  gus to  ed  emoz ione  la  nos t ra
s tor ia ,  r e sa  v iva  da l l ’ impegno ,  da l la  pas s ione ,  da l lo  s tud io  e  da l  r i spe t to  de l l e  mater i e  pr ime  d i
ch i  lavora  ogn i  g iorno  con  no i .
Ne l  nos t ro  r i s torante  Viner ia  Sa l e  e  Pepe ,  a  San Giovanni  Rotondo ,  t ra  pro fumi  d i  bosch i  e
pasco l i ,  c e l ebr iamo la  t e r ra  e  i l  mare  che  c i  nutrono ,  t ras formandone  i  f rut t i  in  e sper i enze  d i
sapore ,  mentre  i l  v ino  accompagna ogn i  p ia t to  do l c emente  e  l entamente ,  come  un  gen i tore  che
gu ida  la  propr ia  f i g l ia  a l l ’ a l tare ,  e sa l tando  mater ia ,  pas s ione  e  ident i tà  de l  t e r r i tor io .
Af f idatev i  a l  nos t ro  impegno . ”

Premi e  r iconoscimenti
Premio  Tr ipadvi sor  Trave l l e r s '  Cho ice  Cer t i f i ca to  d i  Ecce l l enza .
Pr imo in  Clas s i f i ca  su  t r ipadvi sor  per  la  categor ia  r i s torant i  gourmet .  
Ne l  2017  i l  r i s torante  sa l e  e  pepe  e  l e  sa l e  r i c ev iment i  de l  Gran Paradi so  Hote l  Spa  sono  s ta te
s e l e z ionate  da l la  r e t e  t e l ev i s iva   mediase t  per  una  puntata  de l la  t rasmis s ione  “ r i c e t t e
a l l ’ i ta l iana”  ,  dove  s i  è  par la to  d i  e cce l l enze  de l  Gargano  e  de l l ’ enogas t ronomia  Pug l i e s e .
I l  r i s torante  sa l e  e  pepe  è  s ta to  in s ign i to  ne l  20 14  de l  premio  o scar  de l la  qua l i tà  da l  maes t ro
de l la  cuc ina  i ta l iana  Gianfranco  Vi s san i .

“From our  root s ,  deep  in  the  ear th ,  among  fore s t s ,  o l ive  t r e e s ,  the  s ea ,  and  the  s tone  o f  the
Gargano  — comes  a  cu i s ine  that  weaves  toge ther  memory  and  creat iv i ty ,  t e l l ing  our  s tory  wi th
f lavor  and  emot ion .  I t  i s  brought  to  l i f e  through  ded icat ion ,  pas s ion ,  s tudy ,  and  re spec t  f or  the
raw ingred i ent s  and  for  those  who  work  a longs ide  us  every  day .
At  our  r e s taurant ,  Viner ia  Sa l e  e  Pepe ,  in  San Giovanni  Rotondo ,  surrounded  by  the  s c ent s  o f
woods  and  pas ture s ,  we  ce l ebrate  the  land  and  the  s ea  that  nour i sh  us ,  t rans forming  the i r
f ru i t s  in to  f lavor fu l  exper i ence s .  Meanwhi l e ,  wine  gent ly  and  s lowly  accompanie s  each  d i sh ,
l ike  a  parent  l ead ing  the i r  daughter  to  the  a l tar ,  enhanc ing  the  e s s ence ,  pas s ion ,  and  ident i ty
o f  our  t e r r i tory .
Trus t  in  our  commitment . ”

Awards  and acknowledgments
TripAdvi sor  Trave l e r s '  Cho ice  Cer t i f i ca te  o f  Exce l l ence .
F i r s t  in  the  rank ing  on  Tr ipAdvi sor  for  the  gourmet  r e s taurant s  category .
In  2017 ,  the  sa l e  e  pepe  r e s taurant  and  the  r ecep t ion  rooms  o f  the  Gran Paradi so  Hote l  Spa
were  s e l e c t ed  by  the  I ta l ian  t e l ev i s ion  ne twork  Mediase t  f or  an  ep i sode  o f  the  show " I ta l ian
rec ipe s " ,  e spec ia l ly  focus ing  on  the  exce l l ence  o f  Gargano  and  Apul ian  food  and  wine .
The  sa l e  e  pepe  r e s taurant  has  been  awarded  the  Oscar  for  qua l i ty  in  2014  by  the  r enowned
I ta l ian  che f  Gianfranco  Vi s san i .

Pane  e  Coper to  /  bread  and  s e rv i ce  charge
 3.00 €
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