
8.00 

4.00

4.00

3.00

Scampone Reale 
Royal Scampi

Gambero Viola di Gallipoli
Purple Shrimp from Gallipoli

Ostrica Special de Claire
Claire's Special Oyster

Seppiolina di Santo Spirito
Adriatic cuttlefish

Carta dei Crudi Carta dei Crudi 
Raw SeafoodRaw Seafood

IN ABBINAMENTO ALLE OSTRICHE
Pairs Well With Oysters

Al pezzo
Eur Per Piece

Cicchetto 
Vodka Beluga Premium e Tabasco 4.00 

TUTTI I NOSTRI CRUDI SONO IRRORATI CON ACQUA DI MARE DEPURATA 
DELLA COSTA SMERALDA

ALL OUR RAW PRODUCTS ARE SPRAYED WITH PURIFIED SEA WATER 
OF THE EMERALD COAST

Ostrica Perle Noire Cadoret 4.00
Cadoret Oyster

Moscardino di Santo Spirito 2.50
Musky octopus of Santo Spirito 

https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/musky+octopus


Ruota  Panoramica*
I l  gamberone in  sa l sa  aurora ,  fogl ia  di  cappero e  s fer i f icazione a l l ’ arancia  

Panoramic  Finger
Prawn in  aurora  sauce ,  caper  l ea f  and  orange  spher i f i ca t ion

20,00 €

Antipasti - Appetizers

I l  Tagl iere  di  sa lumi  di  mare*  
Carpaccio  di  sa lmone bal ik  marinato  a l l ’ aperol ,  prosciutto  di  tonno rosso

affumicato ,  ventagl io  di  pesce  spada a l l ’ erba  c ipol l ina ,  mortadel la  di  polpo a l  l ime
e pistacchio ,  sa l s icc ia  di  seppia  arrosto ,  baccalà  a l  pepe  rosa  e  a lga  nori

 Carpacc io  o f  Ba l ik  sa lmon mar inated  in  Apero l ,  smoked  red  tuna  ham,  swordf i sh  fan  wi th
ch ive s ,  oc topus  mortade l la  wi th  l ime  and p i s tach io ,  roas t ed  cut t l e f i sh  sausage ,  cod  wi th  p ink

pepper  and  nor i  s eaweed
20,00 €

Selez ione di  Sa lumi  del la  Pugl ia
Coppa  d i  maia l ino  a l l ’ amatr i c iana ,  mortade l la  d i  c ingh ia l e ,  p ro sc iut to  c rudo  d i  Fae to ,  capoco l lo
d i  maia l ino  nero  de l  Gargano ,  pance t ta  a l l e  e rbe  pode l r e  Cadas sa ,  lardo  a l l e  e rbe  I rp ine ,  sa lame

di  c e rvo  do l ce  a l  tar tu fo  nero ,  Ba lck  angus  a f fumicato
Pugl ia  Cold cuts  se lect ion

Pork  neck  a l l ' amatr i c iana ,  wi ld  boar  mortade l la ,  Faeto  raw ham,  b lack  pork  neck  f rom
Gargano ,  Cadassa  bacon  wi th  herbs ,  I rp in ia  lard ,  swee t  ven i son  sa lami  wi th  b lack  t ru f f l e ,

smoked  b lack  angus
20,00

Pane e  pomodoro “a  sbafo”
(Pane  loca l e  co t to  a  l egna ,  pomodor ino  c i l i eg ino  de l  tavo l i e re  Dauno ,  pomodor i  s e cch i ,

me lanzane  gr ig l ia t e ,  bas i l i co ,  capper i ,  f i o r  d i  la t t e  vacc ino  e  o l i o  ex traverg ine  d i  o l iva)
Pane  e  pomodoro  "a  sba fo"  

(Apul ian  large  appe t i z ing  s tar t er  wi th  bread ,  cherry  tomatoe s ,  dr i ed  tomatoe s ,  g r i l l ed
auberg ine s ,  bas i l ,  caper s ,  mozz  are l la )

13,00

N.B Gli Antipasti  non sono compresi nel  Servizio di Pensione 
* in caso di non reperibilità del  prodotto verrà utilizzato un prodotto surgelato 

Starters are not Included in Board 
* In case of  an unavaible product,  a fronze one will  be used

Degustazione formaggi  I ta l iani  ed  ester i  8  pezzi  
I ta l ian i  :B lu  d i  morozzo  (P i emonte ) ,  Canes t rato  Pug l i e s e  dop ,  Cac iocava l lo  Pug l i e s e  

s tag ionato  in  gro t ta ,  Ubr iaco  d i  Raboso   
Es t e r i :Gouda d i  capra  (Olanda) ,  Reypenaer  (Olanda) ,  

Cashe l  b lue  ( I r landa  ) ,  Tê te  de  moine  (Sv izzera )   
Tast ing  o f  I ta l ian  and  fore ign  chee s e s ,  8  p i e ce s

18,00 €

Moscardino di  Santo Spir i to  a l la  luciana con ol ive ,  capperi ,  pomodorino fresco  e
bas i l ico ,  pane “arraschiato”  a l  profumo di  ag l io  nero* 

Santo  Sp i r i to  Octopus  “a l la  Luc iana”  wi th  o l ive s ,  caper s ,  f r e sh  cherry  tomatoes  and  bas i l ,
“arrasch iato ”  bread  wi th  a  h int  o f  b lack  gar l i c

16,00 €

https://www.formaggisvizzeri.it/formaggi-svizzeri/tete-de-moine-dop


Primi Piatti - First Course

Raviol ino a l la  parmigiana di  melanzane ,  datter ino g ia l lo  conf it  o l ive
taggiasche  e  cacior icotta  dei  Monti  Dauni

Ravio l i  wi th  eggp lant  parmig iana ,  ye l l ow dat ter ino  tomato  conf i t ,  Tagg iasca  o l ive s  and
cac ior i co t ta  f rom the  Dauni  Mounta ins

14,00 €

La Farrata  2 .0  
Fagott ino di  crepes  r ipieno con r icotta  di  bufa la  grano cotto  e

maggiorana
Crepe  parce l  f i l l ed  wi th  buf fa lo  r i co t ta ,  cooked  wheat  and  mar joram

13,00 €

Risotto  carnarol i  invecchiato  5  anni ,  scampi* ,  l ime e  
peperone crusco di  Senise

Carnaro l i  r i so t to  aged  5  years ,  s campi ,  l ime  and  Sen i s e  c rusco  pepper

“ I l  mio r icordo d ’ infanzia”  
Pacchero  s e rv i to  in  pade l la  a i  3  pomodor i ,  s t racc ia te l la ,  bufa la  e  pepe  nero  

“my ch i ldhood  memory
”  Pacchero  s e rved  in  a  pan  wi th  3  tomatoes ,  s t racc ia te l la ,  buf fa lo  mozzare l la  and  b lack

pepper

15,00 €

13,00 €

Centri fugato  a l  pompelmo rosa ,  cetr io lo  carose l lo  e  sedano 
Pink grapefruit ,  carrouse l  cucumber  and ce lery  smoothie

11,00 €

Vel lutata  di  zucchine  con crost ino dorato  a l  profumo di  menta
Creamy courge t t e  soup  wi th  mint - f lavoured  go lden  crouton

Primo del  g iorno
Chef ’ s  da i ly  sugge s t ion

11,00 €

12,00 €

** Questa Portata ha un supplemento di 10€ per il  Trattamento in Pensione
** (  This Dish has a supplement of 10€ in board Treatment )

* In case of  an unavaible product,  a fronze one will  be used
* in caso di non reperibilità del  prodotto verrà utilizzato un prodotto surgelato 

Tonnarel lo  cacio  e  pepe ,  tartare  di  gambero rosa*  e  
crumble  di  guancia le**

Tonnare l lo  “ chee se  and  pepper ” ,  p ink  shr imp tar tare  and  bacon  crumble
22,00 € Cad. Min. 2 Porzioni (For Person - minimum two portions)



Frittur ina  di  ca lamari ,  gamberi ,  paranza  e  pettol ine  dorate  a l le  
a lghe  marine*

Fr ied  ca lamar i ,  shr imp,  paranza  and go lden  breas t s  wi th  s eaweed
20,00 €**

Bombetta  di  pescatr ice ,  patata  a l  l imone,  cremino di  zucchine  e  bacon
croccante*

Angler  f i sh  f i l l e t ,  l emon potato ,  courge t t e  c ream and cr i spy  bacon
15,00 €

Culate l lo  Irpino dolce  con bufa la  de l  parco Nazionale  e  chips  di  pane
locale  a l l ’o l io  extravergine  di  o l iva   

Sweet  Culate l l o  I rp ino  wi th  buf fa lo  mozzare l la  f rom the  Nat iona l  Park  and  loca l  bread  ch ip s
wi th  ex tra  v i rg in  o l ive  o i l

Entrecôte  di  manzo aberdeen angus ,  patata  a l  rosmarino e  sa l sa  a io l i  
Aberdeen  Angus  Bee f  Entrecô te ,  Rosemary  Potato  and  Aio l i  Sauce

15,00 €

20,00 €

Tomahawk di  scottona a l la  brace  rovente ,  maionese  a i  capperi  e
novel la  a l  rosmarino ( 1 . 200 gr)

Scot tona  tomahawk cooked  on  f laming  f i r e ,  caper  mayonnai se  and  potatoe s  wi th  ro semary
60,00 €***

Secondo  de l  g iorno
Chef ’ s  da i ly  sugge s t ion

14,00 €

Secondi Piatti - Main Course

* in caso di non reperibilità del prodotto verrà utilizzato un prodotto surgelato 
* In case of an unavaible product, a fronze one will be used

** Questa Portata ha un supplemento di 6€ per il Trattamento in Pensione
** ( This Dish has a supplement of 6€ in board Treatment )

*** Questa Portata ha un supplemento che varia in base alle porzioni per il Trattamento in Pensione
*** (This Dish has a variable supplement  in board Treatment)

Spigola  da  amo a l  sa le  aromatizzato  a l  mart ini  dry  (  c irca  1  Kg)
Sea  bas s  wi th  sa l t  f lavoured  wi th  dry  mart in i  (approx imate ly  1  kg )

40,00 €

Insa lat ina  e s t iva  
( la t tuga ,  rad icch io ,  pomodor ino  c i l i eg ino  f i or  d i  cappero ,  puntare l l e  e  o l ive )

Summer  sa lad
( l e t tuce ,  rad icch io ,  cherry  tomato ,  caper  f l ower ,  puntare l l e  and  o l ive s )

11,00 €


